3009 Zucker
beschichteten Pfanne
Ys 1 kochendes Wasser

1 EL Butter
250q sifse Sahne

1 Pdéckchen (12g)
Vanilinzucker
Alufolie

Ol

Backblech
Hagelzucker

Zubereitungszeit:

Beztlage:

Karamellen

in einer
unter Riihren zergehen lassen.

zugeben und verdampfen lassen.

und

dazuriihren, kochen lassen bis die Masse zéh wird. Dies
dauert ca. 30 min. Die Masse lem dick auf ein mit

ausgelegtes, mit
bestrichenes
streichen,

daraufstreuen, kiihl stellen und fest werden lassen. Schlief3-
lich in Wiirfel schneiden.

eine Stunde

Hagelzucker

Lorenz Lang <rezepte@tandrin.de>
(Download unter http://rezepte.tandrin.de/)
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