3 Eigelbe

1509 Zucker

4 EL Rum
1509 Margarine
2009 Mandeln
1509 Mehl

509 Mondamin

Puderzucker

Oblaten (O 7cm)
Backen:

3 — 4 EL Zitronensaft
ca. 2009 Puderzucker

Anzahl:
Beztlage:

Mandelplitzchen

mit

und

schaumig riihren.

(in Stiicke geschnitten)
(feingemahlen; mit Schale)
und

dazukneten; kalt stellen.

auf Arbeitsflache streuen, den Teig auswiélzen, Pléitz-
chen ausstechen, auf

legen und abbacken.

10 min. bei 175°C (Heiflluft)

mit

vermengen, bis eine zdhfliissige, sehr weifle Fliissigkeit
entsteht. Damit die erkalteten Plétzchen bestreichen.

ca. H0 Stiick
Weihnachtliche Stimmung

Lorenz Lang <rezepte@tandrin.de>
(Download unter http://rezepte.tandrin.de/)
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