1009 Mehl
2509 Mondamin

1 Pdackchen
Vanillinzucker

1009 Puderzucker

2509 Margarine

Backpapier

Backen:

Anzahl:
Beztlage:

Schneefliockchen

und

schnell zu einem homogenen Teig verarbeiten.

Den Teigklotz kalt stellen. Teigteile zu Wiirsten rollen,
Scheiben abschneiden, die Scheiben mit einer Gabel
plattdriicken, auf ein bemehltes oder mit

ausgelegtes Backblech legen und abbacken.

15 min./1 Blech (Heiflluft: 18 min./3 Bleche) bei 175°C
Ober-/Unterhitze (160°C HeiBluft)

ca. 50 Stiick
Weihnachtliche Stimmung

Lorenz Lang <rezepte@tandrin.de>
(Download unter http://rezepte.tandrin.de/)


mailto:rezepte@tandrin.de
http://rezepte.tandrin.de/

